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KORILI BEZELYELI TAVUK

300 gram bezelye

300 gram tavuk eti

4 dal dereotu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kagiJ! sivi yagi
1 cay kasigi kori

2 ¢orba kagigi misir unu
1 yumurta aki

Tencerede gok az miktarda suda bezelyeleri haglayin. (icine piserken tuz ve bir tutam seker serpilirse daha
lezzetli olacaktir bilginiz olsun.) Diger taraftan da tavuk etlerini kiiglik pargalara ayirip yumurta akiyla islatin. Ve
misir ununa bulayip karigtirin. Bu hazirladiginiz tavuk pargalarini da tereyagi ve zeytinyaginda 10 dakika
kavurun. Uzerine koéri baharatlari ekleyip pisirmeye devam edin. Haglanmis bezelyeleri de Gzerine ekleyip
karistinip sicak olarak servis yapin. Servis yapmadan énce de dereotu ile tatlandirin.
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