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KORILI BEZELYELI BIFTEK SOTE

1 kg biftek (kip dogranmig)
200 gr tereyagi

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

2 adet orta boy patates

1,5 su bardagi bezelye

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kagsigi tath biber salcasi
8-10 dal dogranmis maydanoz
1 silme tatl kasig kori

Yarim tatli kagigi toz zencefil

1 tath kasidi kekik

Deniz tuzu

Karabiber

Tereyagini tencerede isitip kiip dogranmig bifteklerinizi koyup saldiklar suyu gekene kadar pigirin.
Uzerine yemeklik dogradiginiz sogani ve sarimsagi ilave edin.

Salgalari, kiip dogranmis patatesleri ve bezelyeyi de ekleyip birkag dakika daha kavurun.

Kori, zencefil, kekik, tuz ve karabiberi de ekleyin.

En son dogranmis maydanozlari ve yarim su bardag sicak suyu ilave edin.

Etler ve tim sebzeler yumusayincaya kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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