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KORILI BALKABAGI CORBASI

Sahrap Soysal

3 yemek kasi§i tereyagi

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kori

Y2 cay kasi§i tuz

Vs cay kasigi kignis

Vs cay kasigi toz kirmizi aci biber
3 su bardagi su

3 adet MAGGI tavuk bulyon
500 gr balkabagi puresi

1 su bardagi krema

Hazir balkaba@ plresi kullanmiyorsaniz éncelikle, ayiklanmis balkabagdini Gzerini gok az gececek kadar suda
yada buharda yumusayana kadar haglayin ve blendirdan gegirerek pire haline getirin.

Daha sonra tereyagini bir tencerede eritip, Uzerine ince ince kiyllmis sodan ve sarimsagi ekleyin. Soganlar
pembelesene kadar 3-5 dakika arada karigtirarak kavurun. Kéri, tuz, kisnis ve toz kirmizi biberi ekleyip 1 dakika
daha pigirin.

Su ve MAGGI tavuk bulyonlari ekleyip kaynayana kadar bekleyin. Kaynayinca ocagdin altini kisip 15-20 dakika
tatlar birbirine karigsana kadar pisirin.

Son olarak balkabag plresini ve kremay! ekleyip, arada karistirarak isinana kadar 5 dakika daha pigirin.

© lezzetler.com tarif no:62003 « adi:Kérili Balkabadi Corbasi « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:05.04.2025 - 00:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/korili-balkabagi-corbasi-vt47510
https://sahrapsoysal.com/
http://www.tcpdf.org

