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KORILI ANANASLI TAVUK

4 adet tavuk kalca

4 dilim konserve ananas
1 cay bardagi krema
1,5 tath kasigi kori

1 tath kasidi nisasta

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi tuz

Tavuk kalgalar birkag parcaya boltndr, bir tencereye aktarilir. Uzerine 2 su bardagi su konur, kapakli olarak
pigirilir. Tam yumugamadan atesten alinir, siizgece ¢ikarilir. Bagka bir tencereye tereyagi konur, eriyince kori
atilir. Kérinin rengi ¢ikana kadar kavrulur. Daha sonra tavuk eklenir, karistirlir. Uzerine parcalara ayriimig
ananas ve tuz eklenir. 5 dakika sonra nisasta ile karigtirimig krema katilir, dikkatlice karistirilir. 15 dakika
kapakli olarak pisirilir, atesten alinir. Sicak olarak servise sunulur.

ML® Ananas Surubu (gorsel)
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