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KORI SALCASI

3 ¢orba kasiJi un

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
2 bardak tavuk suyu
1/2 bas sogan

1 fiske hindistancevizi
3 kahve kasigi kori

2 bardak su

tuz

Bir kap icersine yag koyulup eritilir, su katarak, kasikla karistirilir. Su sararmadan 2 dakika ateste birakilir. Sonra
azar azar tavuk suyu, rendelenmis sogan bosgaltilir ve bir taraftan da karistinilir, st yagh una yedirilir. Salga,
atesten inecegine yakin, hindistancevizi ve kori ilave edilir, iyice karistirilip atesten indirilir.
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