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KORI SOSU

1/2 elma kabugu soyulmus

Yarim sogan

1 bardak tavuk suyu, veya tavuk bulyon
2 yemek kagidi kdri baharat

400 ml su

50 gram tereyagi

30 gramun

Bir tavada yag! 1sitin, diger yandan elmayi ve sogani iri iri dograyin. Isinan yaga elma ve sogani hafif kavurun.
Ardindan un ve koriyi ekleyin, ocakta karigtirin. En son tavuk suyu, veya su ve bulyonu ekleyip, karistirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca, arada karigtirarak 6 dakika kaynatin. Blenderden gegirin, sos hazir.
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