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KORI SOSLU VE KAJULU TAVUK

400 gr tavuk kalca sis

1 adet havug

1 adet prrasa

1 adet lahana yapragi

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

2-3 yemek kasigi soya sosu
2 avug kaju fistigi

1 tath kasiginin ucu ile toz kori
1 cay bardagdi sicak su

4-5 yemek kasigi zeytinyagi

Kusbagi tavuk etini sisten ¢ikartin ve her parcayi keskin bir bicak yardimiyla 2-3 parcaya bélin. Sogani yemeklik
dograyin. Havucu soyup rendenin kii¢lk tarafiyla rendeleyin. Pirasa, lahana ve 1 dig sarimsagi ince ince kiyin.
Wok tavaya zeytinyadi ve sogani alip 1 dakika soteleyin. Uzerine tavuklar ekleyip tahta kasikla rengi
beyazlasincaya kadar kavurun. Tavuklarin tzerine kaju, kiylmis lahana, pirasa ve havucu ekleyerek 1 dakika
kadar soteleyin. Sebzeler lmeye baglayinca 1 ¢ay bardagi sicak su, kéri ve soya sosunu ekleyerek karistirin.
Tavanin Uzerine bir kapak kapatin ve ocagi kisin. Kisik ateste 5-6 dakika pigirin. alip, ocagi sonuna kadar agin.
Tavuk tamamen suyunu ¢gekene kadar karistirarak pigirin. Sicak servis yapin.
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