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KORI SOSLU TAVUK

1 Kg Keskinoglu Pilic But Sarma
2 Yemek kasigi soya sosu

1 Dis sarimsak

2 Tath kagig1 kori

1 Gay bardagi krema

But sarmalari bitin olarak soya sosu, 1 tath kasigi kéri ve ezilmis sarimsakla 4 saat mahne edin. Mahne
ettiginiz but sarmalan teflon tavada arkali 6nli pisirip, firin tepsisine dizin. Folyo ile Gzerini kaplayip 180°C
firnda 20 dakika kizartin. Firin tepsisindeki yemek suyunu bir tencereye alin. 1 ¢ay bardagi krema ve bir tatli
kasiJ! kori ekleyin. Kisik ateste sos koyulagincaya kadar pisirin. Daha énce pisirmis oldugumuz tavuk etlerinin
Uzerine gezdirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Kérili Tavuk igin tiklayinML® Firinda Soslu Tavuk igin tiklayin
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