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KORI SOSLU TAVUK

1 paket Keskinoglu Butln Pili¢
4 yemek kagigi kori

4 adet kirmizi sogan

2 tatl kagigr kimyon

1 yemek kasigi zencefil

1 tath kasidi zerdegal

1 su bardagi Meksika biber ezmesi
5 adet limon otu

5 fincan su

10 adet arpacik sogan

5 adet patates

3 adet kabuk tar¢in

10 dis sarimsak

4 fincan kaynamig su

1 su bardagi Ravika Zeytinyagi

Patatesleri ve sodanlari yemeklik dograyin. Bir tavada zeytinyagini kizdirin ve dogramig oldugunuz patatesleri
ve soganlari kizartin. Ayri bir kapta kori, zerdegal, kimyon ve suyu karistirin ve sosu elde edin. Haglayip
pargalara ayirdiginiz tavugu hazirlamig oldugunuz sos ile 30 dakika kadar marine edin. Tencerede zeytinyagini
kizdirin. Sirasiyla kirmizi sogan, arpacik sogan, zencefil ve biber ezmesini ekleyip soteleyin. Igerisine targin,
limon otu, yildiz anason, sarimsak, marine edilmis tavuklari ve suyu da ilave edip yaklasik 35 dakika kadar
pisirin. Son olarak kizarttiginiz patatesleri ve koriyi de yemege ekleyip 10 dakika kadar pisirin ve servis edin.
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