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KORI SOSLU TAVUK

600 gram kugbasi tavuk gégsi
2 yemek kasi§i sivi yag
Sosu igin:

1 yemek kasigi un

1 tath kasigi kori

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasi§i tereyagi

2 su bardagi soguk sit
Yarim su bardagi sicak su
Servisi igin:

Geyrek demet maydanoz

Tavada sivi yagdi kizdirmakla baglayin.

Kusgbas! dogranmis tavuk gégsinu renk alip, suyunu ¢ekene kadar orta ateste kavurun.
Bu sirada kori sosunu hazirlamaya baglayin.

Ayri bir tavada tereyagini eritin.

Ununu ilave edin ve kokusu ¢ikincaya kadar kavurun.

Bu islemi hafif renk alana kadar surdurdn.

Kavrulan una sogduk suti ekleyin. Unun topaklanmamasi igin ¢irpici kullanarak hizlica karistirin.
Sicak suyu, koriyi, tuzu ve karabiberi de ilave edin.

Bu sosu kisik ateste 5-6 dakika pisirin, koyulagana kadar karigtirin.

Kavurdugunuz tavuklarin Ustiine hazirladiginiz kéri sosunu ilave edip glizelce harmanlayin.
Tavuklar 5 dakika daha pisirin. Maydanozlari incecik kiyip, kéri soslu tavuga ilave edin.
Yemeginiz hazir, sicak servis edebilirsiniz.
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