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KORI SOSLU TAVUK

1 kase Lezita But (kugbasi)

1 su bardagi krema

1 cay kasigi kori

2 yemek kasi§i su

1 adet kugbasi dogranmis kuru sogan
1 adet kugbasi dogranmig kapya biberi
3 dis ince dogranmis sarimsak

1 cay kasigi dolmalik fistik

1 yemek kasigdi tereyadi

1 adet jlulyen dogranmis kabak

Tavada, tereyagiyla birlikte sirasiyla kugbagi Lezita But etini, dolmalik fistigi, sogani, kapya biberi ve sarimsagi
soteleyin. Uzerine suyu, koriyi ve kremayi ekleyip kaynamaya birakin. 15 dakika sonra ocaktan alin ve
rendelenmis kabak ile servis edin.
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