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KORI SOSLU TAVUK (DIYET)

MALZEME

600 gram tavuk gdgsu

1 adet sodan (ince dogranmig)
Yarim kg mantar

1 corba kasigi margarin

Sos igin:

1 corba kasigi margarin

1 cay bardagi sit

1 su bardagi un

1 tath kasigi kori

1 Sogan ince ince yemeklik dograyalim. 1 ¢orba kasigi margarini tavaya alalim ve soganlari pembelestirelim.
Mantarlari nemli bir bezle temizleyelim. Ve ince ince dog-rayalim. Soganlara mantarlari ilave edelim. Mantarlar
yumusayana dek sote edelim. Kiiglk seritler halinde kestigimiz tavuk gégstni de ilave edelim.

2 Sos i¢in; tavaya margarini alalim. Unu ilave ederek kavuralim. Un sarardiktan sonra sutl azar azar ekleyelim.
Muhallebi kivamina geldikten sonra atesten alip, i¢ine tuzu, koriyi ilave edelim.

3 Tavugun Gzerine korili sostan ddkerek servis yapalim (yemegi ¢ig krema ile de yapabilirsiniz).
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