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KORI SOSLU PILAVLI SEBZELI TAVUK

MALZEMELER

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

2 yemek kasigi kéri sosu
2 adet haglanmis havug

1 adet haglanmis tavuk eti
2 adet sogan

100 gr. kuglzima

2 corba kagiJi karanfil

1 seker kasigi karabiber

3 yemek kasi§i soya sosu
Bir tutam maydanoz ve tuz

HAZIRLANISI

Once pilavi normal sekilde pisirin ve demlenmeye birakin. Havug, sodan ve tavuk etlerini blyUk pargalar halinde
dograyin. Servis tabagina alip tizerini soya sosu ve kori sosu ile stsleyin. Pilav suyunu ¢ekince icine karabiber,
kuslUzimd, ve karanfil ekleyip karistirin. Sebzeli tavugun yaninda garnitir olarak servis yapabilirsiniz.

ML® Korili Tavuk icin tiklayin
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