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KORI SOSLU MANTARLI TAVUK

5 parga kemiksiz tavuk goégsu
Yarim kg mantar

4 yemek kagig! sivi yag

1 fincan un

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 tath kasigi kori

Tuz

Karabiber

Tavuk g6guslerini ve mantarlari kugbasgi olarak dogruyoruz.

Tencereye yagi koyarak, tzerine kugbasi dogranmis tavuk ve mantarlari ekliyoruz.
Suyunu gekene kadar kavuruyoruz.

Baska bir tencereye tereyagini ve unu koyuyoruz.

Unun kokusu ¢ikana kadar kavuruyoruz.

Sonra tencereyi atesten alarak, siiti topaklanmamasi igin karistirarak yavas yavas ilave ediyoruz.
Bir bardak suyu da tzerine ilave ediyoruz.

Kori, karabiber ve tuzu da ilave ediyoruz.

Daha sonra tekrar ocagda aliyoruz.

Surekli karigtirarak, muhallebi kivamina gelene kadar pisiriyoruz.

Pisirdigimiz tavuklarin ve mantarlarin Gzerine sosu ekliyoruz.

Hepsi iyice karigsana kadar pigiriyoruz.
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