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KORI SOSLU KULBAST!

750 gr kalga kllbasti (g6gus kulbastida kullanabilirsiniz)
2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi sivi yag

1 tath kasidi kirmizi kori

2 yemek kagsigi un

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Maydanoz veya taze nane

Sivi yagda kugbasi seklinde dogranmis tavuklarimizi pisiriyoruz. (Vok tavada yapmanizi dneririz).
Tereyagdinda unu kavuruyoruz daha sonra kisik atege aliyoruz ve igerisine sitl yavas yavas karistirarak
doéklyoruz.

Suyu, koéri sosunu, karabiberi ve tuzu ilave ediyoruz. Muhallebi kivamina gelene kadar pisiriyoruz.

Daha sonra sosu tavuklarin Gzerine ilave ediyoruz.

Kuguk kiguk dogradigimiz maydanoz veya naneleri ilave ediyoruz ve karistirarak pisirmeye devam ediyoruz.
Sos ve tavuklar birbiriyle 6zdeslesinceye kadar pisirmeye devam ediyoruz. Pistikten sonra Kéri Soslu Tavuk
yemeginiz servise hazir.
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