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KORI SOSLU KARNABAHARLI PATATES

1 Adet Karnabahar

5 adet patates

200 Gram Kiyma

1 Adet Kuru Sogan

1 Gorba kasigi Domates Salcasi
Yarim gay bardag Piring

2 Adet Kurutulmus Aci Sivri Biber
1 Tatli kagig1 Tuz

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Sogani yemeklik dograyin. Derin bir tencereye alip kiyma ve yag ile kavurun. Tencereye salgayi ekleyin. Bu
arada karnabahari koganlarina ayirip yikayin ve patatesler ile birlikte tencereye ilave edin. 2-3 dakika
kavuruyormus gibi gevirin. Yize ylUz gelecek sekilde (karnabaharlarla ayni seviyede) kaynamis su ekleyin.
Yikanmig pirinci, limon suyunu ve kiiglk pargalara bdliinmis biberleri tencereye ilave edin. Karnabaharlar
yumusayana kadar kisik ateste pisirin. Pisince 1 tath kasidi tuz ekleyin.
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