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KORI SOSLU FISTIKLI TAVUKLU SPAGETTI

1 adet jllyen dogranmig Lezita Tavuk Gogsi
10 adet kabuklari soyulmus tuzlu fistik
3 dis ezilmis sarimsak

1 su bardagi krema

5 dal ince kiyllmig fesleden

Dekor igin 2 dal feslegen

1 yemek kagigi toz parmesan peyniri
2 su bardagi haslanmis spagetti

1 adet kiraz domates

1 cay bardagi su

2 yemek kasigi zeytinyagi

Tavada zeytinyag ile sirasiyla Lezita Tavuk G6gus etini, sarimsagi ve tuzlu fistigi soteleyin. Suyunu ve
kremasini ekleyip kaynamaya birakin. 5 dakika sonra spagettiyi ekleyin. lyice kivam aldiktan sonra parmesan
peyniri ve fesledeni ekleyip ocaktan alin. Dal feslegenlerle ve kiraz domatesle birlikte servis edin.
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