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KÖRİ SOSLU BONFİLE

400 gram bonfile
1 adet soğan
2 adet patates
2 çorba kaşığı tereyağı
2 çorba kaşığı zeytinyağı
Tuz, karabiber, kekik
1 çorba kaşığı köri
1 demet maydanoz
1 çorba kaşığı hardal

Öncelikle etleri uzun ve ince bir şekilde kesin. Yarım ay şeklinde doğranmış soğanları ve baharatları
zeytinyağının içinde 10 dakika dinlendirin. Tavanın içinde karıştırarak pişirin. Bu arada patatesleri parmak
şeklinde ince doğrayıp kızartın. Bir küçük kavanozun içinde hardal, limon suyu ve biraz zeytinyağını çırpın.
Patateslerin üzerine etleri, sosunu kenarlara da kızarmış patatesleri dizerek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:92584 • adı:Köri Soslu Bonfile • gönderen:nev zat • indirme tarihi:13.05.2024 - 01:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kori-soslu-bonfile-vt68103
http://www.tcpdf.org

