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KORI SOSLU BONFILE

400 gram bonfile

1 adet sogan

2 adet patates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz, karabiber, kekik

1 corba kasigi kori

1 demet maydanoz

1 ¢corba kasigi hardal

Oncelikle etleri uzun ve ince bir sekilde kesin. Yarim ay seklinde dogranmis soganlari ve baharatlari
zeytinyaginin icinde 10 dakika dinlendirin. Tavanin iginde karistirarak pisirin. Bu arada patatesleri parmak
seklinde ince dograyip kizartin. Bir ki¢Uk kavanozun i¢inde hardal, limon suyu ve biraz zeytinyagini ¢irpin.
Patateslerin Uzerine etleri, sosunu kenarlara da kizarmis patatesleri dizerek servis yapin.
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