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KORFEZ MAKARNASI

1 paket Nuh'un ANKARA ¢ubuk makarnasi
1 paket margarin

2 bas orta boy sogan

4-5 dis sarimsak

1 demet maydanoz

250 gr ayiklanmig beyaz etli balik

Tuz

Karabiber

Makarnay! haslayip, siiziip, yikayalim ve soguk suda bekletelim. ince dogranmis sogani margarinde
pembelestirelim. Sarimsaklari ¢gentip, sogana katalim. Ayiklanmis balik pargalarini sogana katalim, karistirarak
sote edelim. Karabiberini ayarlayalim, maydanozun birazini sus i¢in ayirip harcimiza katalim. Bir-iki ¢evirdikten
sonra, bu karisimi makarnaya dokelim, harmanlayalim. Cok kisik ateste kendi buhariyla demlendirelim.
Maydanozla susleyerek duman dumana, sicak olarak servis edelim.

Not: Not: E§er dereotunu seviyorsaniz, Kérfez Makarnasini maydanoz yerine bol dereotlu da yapabilirsiniz.
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