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KORE USULU MEYVE SALATASI
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1 Adet Yesil Elma (Granny Smith), Kiip kesilmis
1 Adet Armut (Kicik Boy), Kip kesilmis

8 Adet Gilek , Kiip kesilmis

1 Adet Salatalik, Kip kesilmis

1 Adet Mandalina , Soyulmus

6-8 Adet Bildircin Yumurtasi

30 Adet Cig Kaju Fistigi

1/2 Su Bardagi Light Mayonez

Bildircin yumurtalarini 10 dakika boyunca soguk suda bekletin. Suda beklettiginiz yumurtalari, 2 su bardagi su
ve 1 cay kasigi kadar tuz ile birlikte bir tencereye ilave edip, yiksek ateste kaynamaya birakin. Su kaynadiktan
sonra ocagin altini kisin ve yumurtalari 7 dakika kadar haslayin. Haglanan yumurtalarin suyunu stizlp, birkag
dakika soguk suda bekletin. Ardindan kabuklarini soyun ve bir kenarda bekletin.

Bir salata kasesine kip kesilmis elma, armut, salatalik ve ¢ilek ile birlikte mandalina, kaju fistigi ve haglanmig
bildircin yumurtalarini ilave edin. Son olarak Uizerine mayonezi dokiin ve tim malzemeleri iyice birbirine
karistirin. Servis etmeden 6nce bir siire buzdolabinda bekletin.

Not: Taze sitake mantari yerine kurutulmus sitake mantari da kullanabilirsiniz. Damak zevkinize gére Uzerine
soya sosu gezdirebilirsiniz.
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