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KORE USULU LAHANALI TOST

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet tost ekmegi

1. 5 su bardagi dogranmis beyaz lahana
3 tane yumurta

1 yemek kasidi kadar tereyagi

2 dilim ince kesilmig kasar

4-5 tane ince ince dogranmis sosis

1 tath kasidi tuz

Yesil sodan

Birazda rendelenmis havug

Ince ince dogranmig salam

Lahanalar ince ince dograyip derin bir kaba alin.

Havuc ve yesil sogani da dograyip ayni kaba aldiktan sonra yumurtasini kirip, tuzunu ekleyip karistirin.

Bir tavaya kare yani tost ekmeginin seklinde dékip arkali 6nli tereyaginda pisirin.

Ayri bir tavada sosisleri glizelce tereyagi ile pisirip bos bir kaba alin.

En son olarak tost ekmeklerini tereyag erittiginiz bir tavada arkal 6nli kizartin.

Icine pisen yumurta, sosis, salam ve kagari koyup glzelce karigtirin.

Ketgap ve mayonezi istege gore koyduktan sonra dteki kizartilan ekmegi de Ustiine koyup arkal 6nli kizartip
servis tabagina alin.
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