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KORA

Ayse Tuter

500 gr.un

Biraz su

Tuz

2 cay bardag siviyag
1 su bardag et suyu
5 dis sarimsak

3 su bardagi yogurt
Kirmizi biber

Un, tuz, suile yumU§ak bir hamur yapin ve 15 dk. dinlendirip 5 bezeye ayirin. Merdane ile agip 10 dk. daha
dinlendirin. Uzerine yag siirlin, temiz bir bez veya folyo iizerine alin. Folyonun karsilikli iki ucundan tutarak
havaya kaldirin. Rulo sekli verin ve yaglanmis tepsiye koyun. Diger hamurlara da avni islemi tekrarlayin. Uzerine
bolca yag sirin. 180 derece firinda kizarana kadar pisirin. Firindan akinca soduk et suyu gezdirin. Sarimsakli
yogurt koyup servis yapin.
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