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MALZEMELER :

225 gr. karper, eritme peynir

2 bardak koyu krema

2 cay kasigi elenmis pudra sekeri
225 gr. cilek

Limon suyu

Pudra sekeri

Hazirlanisi :
Tahta bir kasik kullanarak peyniri ince bir tel elekten, derin bir kaba ezerek gegirin. Sonra igcine koyu krema ile
pudra sekerini katin ve iyice karistirin.

Hazirladiginiz karigimi ya alti delikli, kalp seklindeki kaliplara dékiin yada igine tilbent serilmis bir slizgeg icine
koyun ve sabaha kadar stziimesi i¢in serin bir yerde birakin.

Servis yapmadan 6nce, kaliplari servis tabaklarina ters olarak gevirip bosaltin, Gzerine gilek ve tat vermesi igin
pudra sekeri serpistirin, sonra gilekle stslediginiz kremay! servis yapin.
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