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KOPUKLU BISKUVILI PASTA

1 paket petibér biskiivi
Pudingi igin:

Yarim litre stt

5 yemek kasigi seker

1 paket vanilya

2 yemek kasigi pirin¢ unu
2 yemek kagsi§i nisasta
2 yemek kagig1 kakao
Uzeri igin:

4 tane yumurta aki
Yarim su bardag seker

Vanilya hari¢ diger tim puding malzemelerini karistirarak pisirin. Kaynadiktan sonra vanilyayi ekleyin ve altini
kapayin.

Biskuvileri kuru olarak isiya dayanikli kabiniza 2 kat st Uste dizin. Puding biraz ilininca biskGvilerin Gzerine
dokin.

Yumurta aklarini kar haline gelene kadar mikser ile ¢irpin. Sekeri yavas yavas ekleyerek krema kivami alana
dek ¢irpmaya devam edin.

Cirptiginiz yumurta aklarini pudingin Gzerin dékiin ve kagsikla dizleyin.

170 dereceye 1sinmis firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.
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