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KOPUK KALPLER

200 Gr Sana Hamurisi
1 Su Bardagi seker

2 Adet yumurta

1 Paket vanilya

500 gr un

Bir kaba unu eleyip ortasini agiyoruz. Yumurta sarilarini yarim ¢ay bardagi siti sana hamur isini vanilyayi ve
sekeri de ilave ederek yoduruyoruz. Hamuru streg filme sarip buzdolabinda 1 saat bekletiyoruz. sire sonunda
hamuru kisa bir sire tekrar yogurup 2-3mm kalinliginda agiyoruz. Kalp seklinde kurabiye kalibi ile kesip tepsiye
diziyoruz. 2 yumurta akini ayri bir kapta mikser ile 2 dakika ¢irpiyoruz ve kurabiyelerin Uzerine surlyoruz. 3
yemek kagsiJi toz seker ve 1 ¢ay kasigi targini karistirip kurabiyelerin Gzerine serpiyoruz. 170 derecelik firinda
15-20 dakika arasi pisiriyoruz.
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