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KOPUK HELVA (ISPARTA)

Isparta il Kiltir ve Turizm MUdarlGgu

Seker
Su
Coéven Otu

Seker, su igerisinde eritilip kaynatilarak agda haline getirilir. Diger tarafta ¢éven, su igerisinde kaynatilir ve
slizllerek seker agdasinin icerisine eklenir. Beyaz renkte, hafif sert kivamda, yari akiskan hale gelene kadar
kanstirilir (¢cévenin icinde bulunan Saponin adll madde seker agdasina beyaz renk vermektedir). Képlk helva
yilin her mevsiminde tiketiimekle birlikte, dzellikle sonbahar ve kis mevsiminde tiketiminde artis gérilmektedir.

Not: Geleneksel yéntemlerle yapilisi anlatilan bu tatl, Sarkikaraagag Iigesinde glinimiizde fabrika sartlarinda
yapiimaktadir.

© lezzetler.com tarif no:105098 « adi:Kdpik Helva (Isparta) « gdnderen:Goksen ¢ indirme tarihi:23.04.2025 - 12:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kopuk-helva-isparta-vt76511
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kopuk-helva-isparta-105098.jpg
http://www.tcpdf.org

