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KOPUK BEZE

2 adet yumurta aki
1 bardak toz seker

Sicak su dolu bir tencereyi ocagin Gzerine alin. Tencerenin icine sigacak buyUklikte, i1siya dayanakli cam bir
kabi oturtun. Yumurta aklarini ve sekeri cam kasenin igine alin ve beyaz bir képlk olana kadar ¢irpin. Yagh kagit
serdiginiz firin tepsisine sikma torbasi yardimi ile dilediginiz biyUklUkte sikin. 150 derece firinda yaklagsik pisirin.
Soguyan kdpukleri ¢ikolata sosu yada meyve soslari ile diledidiniz gibi servis edin.
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