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KOPOGLU

1 Adet Orta boy patlican

3 Adet sivribiber

1 Adet Patates

1 Su Bardagi yogurt

4 Dis sarimsak

1 Adet havug

1 Adet kabak

1 Yemek Kagsi§i Sana Klasik

1 adet patlican, patates, kabak, havug ve 3 adet sivri biberi kiiguk kiguk dograyin. 1 kagik yag eritin ve sivi yagi
kizdirin. Sirayla patlican, patatesi kabak, havug ve sivribiberleri kizartin. Kizarttiginiz sebzeleri genis bir kabin
icinde karigtirin. 4 dig dovilmis sarmisagi,1 su bardagdi yogurdun igine alip, sebzelerin lizerine gezdirin. 2 ¢orba
kasigi sivi yadi kizdirin. Igine kirmizi biberi ekleyin. Yogurdun Uzerine dokdp, servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 02.01.2025
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