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KONYA SOFRA DUZENI

Konya da yemekler yer sofrasinda yenilir. Yere islemeli bir sofra bezi serilir, Gzerine sofra althdi, onun Uzerine
kisi sayisina uygun biyUklUkte sini konur. Keten tek parga uzun sofra peskiri sininin gevresine dolandirilir.tahta
kasiklar yuzleri asadi gelecek sekilde ¢orba tasinin etrafina siralanir.

Yemekler evin hanimi veya geng kizi tarafindan ¢orba tasinin ortaya konulmasiyla baglar.

Konya sofrasinda yemeklerin sofraya gelis sirasi;corba,et,hamur isi,tatl diizeniyledir.
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