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KONYA SIKMASI

3 yemek kasigi Yogurt
1 yemek kasigi Siviyag
1 yemek kasigi Sirke

1 tath kasigi Kuru maya
1 adet Yumurta

1 tutam Tuz
Alabildigince Un

1 paket margarin

Ic malzemesi:

Aldig Kadar Peynir

1 adet Sodan

1 tutam Kirmizi pul biber

Butin malzemeyi derince bir kap icinde karistirip yogurun, mayalanmasi i¢in 30 dk. bekletin. Hamurunuzu
yogurduktan sonra kiiglk bezelere ayirin.Oklava ile ki¢Uk yuvarlak hamurlar a¢in. Yanmaz tavada veya sag
Uzerinde 6nld arkall pisirin. Sicakken Gzerini margarin ile az yaglayin. Bol sodan piyazlik dograyin sivi yagda
iyice kavrun. Sogudugu zaman peynir ve ¢okelek (Lor da olabilir) karigimi ilave edin kirmizi pul biber ilave
ederek karigtirin.Isteyen farkli i¢ harglar hazirlayarakta yapabilir. Pisen hamurlara hargtan koyarak rulo yapin.
Sikmaniz veya dirimUnuz hazir.
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