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KONYA MUTFAKLARINDA OCAKLARDA KULLANILAN
YANICI MADDELER

A. Sefa Odabasi
Konya Mutfak Kalttrd

a- Tezek (Yapma) Kerme, Deve Kagildag::

Tarim ve hayvancilik tlkesi olmamiz nedeniyle Tarkiye'nin her yerinde oldugu gibi Konyamizda da ocaklarda
tezek yakilmasi birinci sirayi alirdi. Blytikbas hayvani olan Konya evlerinde hayvanlarin gubreleri taze iken el ile
yuvarlak olarak sekillendirildikten sonra kurutularak ocaklarda yanici madde olarak kullanilirdi. Bunun yanmda
hayvan barinaklarinda gignenerek sertlesen gubreler kazilarak kerme adiyla ocaklarda tezek gibi yakilirdi
Kagildak olarak ¢ikan deve gubreleri de kurutularak ocaklarda yakilirdi.

b-Odun:

Konya ve dolaylari orman bakimindan fakirdir. Bu sebeple o-caklarda pek odun yakilmazdi. Ancak bag ve
bahcelerde kuruyan meyve agaglarmin dallari ve gévdeleri pargalanarak pek nadir olarak sa¢ sobalarda,
pekmez ve kavurma ocaklarmda yakUirdi.

c-Bag omcalariyla, bag cubuklar::

Budama zamani bag omcalari ve gubuklari toplanarak kurutulduktan sonra hafif ates gerektiren ocaklarda
yakilarak kullandirdi. Bunun gibi odun pazarina dag kdylerinden getirilen ¢aklar da gereksinim sahipleri
tarafindan satm alinarak yakilirdi.

d-Yavsan-kindira:
Baz fakir aileler, ASLIM KIRI 'ndan s6kmus olduklari yavsan kokleri ile kindiralari araba veyahut esek sirtinda
evlerine taglyarak kuruttuktan sonra ocak ve sobalarmda yakardi.

e-Kesmik:
Harman sonu, harmanin savrulmasi aninda toplanan irice saplar ayri bir yere yigilarak ocaklarin ve tandirin alev
almasi i¢in yanan atesin Uzerine serpistirilirdi.

f-Cam kozalag::
AgJac yapraklari, sebze kdkenleri bosa verilmezdi. Bunlarin kurusu da tutusturucu olarak kullanilirdi.

g-Kayisi ¢ekirdedi kabugu:

Konya garsisinda ¢ekirdek ticareti yapan bazi esnaf, makinelerde kirdirilan kaysi ¢ekirdeklerinin iglerini
aylklamak icin bazi ailelere verirlerdi. Bu aileler kayisi ¢ekirdegi iglerini ayikladiktan sonra ¢ekirdeklerin
kabuklarmi kendilerine alikoyarak ocak ve sobalarda yakmak tzere ayirird.

h-Odun Kémuru:

Eski Konya evlerinde ocak islevi géren maltiz ve mangallarda mese agacmin dallarindan ézel yéntemlerle
uretilen odun kémUri de yanici madde olarak kullanilirdi. Bu kémurlere elleme kdmUri denilirdi. Derbent ve Cigil
dolaylarmdaki ormanlardan kesilen agaglar konik sekilde catilip Gzeri toprak ile sivanarak bir oyuktan ateslenip
hava ile temas ettirilmeden igin igin yakilarak Uretilirdi. Bu kdmdarler cuval ile Kapi Camii aolaylarmdaki
kémurculer cargsismda satilirdi.

i-Gaz ve ispirto: _
Gaz ve ispirto ocaklari kiicUk boyutta birer ocak olup bu o-caklarda kahve, sit vs. pisirilirdi. Ispirto ve gaz
ocaklari yemek pisirme icin yeterli ve ekonomik degildi. Zira kullanidigi tarihlerde gaz ve ispirto gok pahah idi.
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