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KONYA MUTFAGI

https://www.kulturportali.gov.tr

Konya Mutfagi, Selguklu saraylarinda gelisen ve Mevlevi adap ve erkaniyla yogrulan muhtesem bir olusumdur.
13. ylizylldan ginimUze koydu@u kurallarla klasik dzellikler tagiyan, hatta Klasik Tlrk Mutfadi'nin dayandidi ana
kodklerden birini olusturan Konya Mutfagdi bu nedenle Tirk Halk Mutfaginin disinda tutulmasi gereken bir
mutfaktir. Konya Mutfagi, mutfak mimarisi, ara¢ gerecleri, yemek cesitleri, pisirme yontemleri, sofra diizenleri,
servis usulleri, kis icin hazirlanan yiyecekleriyle kendine 6zgu bir mutfak ve bu mutfakla ilgili inanilmaz
zenginlikte bir mutfak kiltir meydana getirmistir. Selguklu saraylarinda altin tepsi ve sahanlarda yemeklerin
Ogus resmine uygun olarak diizenlendigi; mutfakla ilgili ilk ekiplesmenin Mevlevi Mutfagi'nda bagladig,
dinyada adina muhtemelen anit mezar yaptirilan ilk as¢ibasinin (Atesbaz-1 Veli) Konya'da bulundugunu
sOylemek Konya Mutfagi'nin ihtisamini belirtmeye yetecektir. Konya'da disar yemekleri olarak (¢ nefis yiyecek
dikkati ¢ceker. Firin Kebabi, Etliekmek ve Peynirli Pide. Bu ¢ yiyecek Konyalilarin oldugu kadar yabancilarin da
¢ok ilgisini ceken yiyeceklerdir.
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