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KONYA FIRIN KEBABI

https://www.facebook.com/firinkebap

BA Efendim dncelikle sizi taniyabilir miyiz?

AA Ben Ali Atun, Bu da ustamiz Stleyman Usta, 25 yildir firin kebabi ustasidir.

BA isletmeniz hakkinda bilgi verir misiniz?

AA Burasi ¢ok eski, adi Kebapgi Dedeler, 1929 yilindan beri hizmet ediyor.

BA Burada ne yapiliyor?

AA Burada sadece firin kebabi yapiliyor.

BA Bagka bir sey yok mu?

AA Bagka bir sey yok.

BA isletmeniz igin 1929 yilinda kuruldu dediniz?

AA Evet bizler 3. kusak igletmecileriz. ilk 1929 yilinda Konya'nin ilk lokantacisi ve lokantacilar odasinin kurucusu
Ali Atun kurmus. O zamanlar Ali Atun'un lakabi Domata Ali imis. Kebapgi o zamanlar bedesten igindeymis.
Daha sonra 2. kusak olarak Hiseyin Atun devam ettirmis, simdi de 3. kugsak Ali Atun devam ettirmekte.

BA Firnin kebabinin 6zellikleri nelerdir?

AA Firin kebabi sadece kuzu etinden olur, bagka et olmaz ve dzellikle buranin yerel erkek kuzulari kullanilir.
Kuzunun da her yeri olmaz sadece 6n kol, boyun ve kaburgadan olur, kuzunun her tarafinin lezzetleri de farkl
farkhdr.

BA Nasil pigiriliyor?

AA Firin kebabi firinda 5-6 sirede mese odunu ile piser. Bakir kazanlarin i¢inde piger, herhangi bir katkisi yoktur
yagini birakir ve kendi yagi icinde piser.

BA Dikkatimi ¢ekti kazanin icinde ¢ok fazla yag birikmig, artan yaglari ne yapiyorsunuz?
AA Artmiyor, et servisi ile birlikte yagdi da eksiliyor.
BA Bir de dikkatimizi ¢ekti ates firinin sol tarafinda yakilmis.

AA Evet diger firnlarda ates sag tarafta yakilir ama firin kebabinin yapildidi tas firinlarda ates firinin sol tarafinda
yakilir.

BA 1 kilo kuzu etinden ne kadar pismis kebap elde edilir?

AA Yaklagik Ugte bir, yani tg¢ kilo kemikli etten, 1 kilo kemiksiz kebap ¢ikar.
BA Ucreti ne kadar.

AA 1 porsiyon 100 grami 12 lira.

BA GarnitUrl nedir efendim?

AA Garnitir olarak yaninda sadece kuru sodan verilir.

BA Domates, biber gibi garnitirler verilemez mi?

AA Domates, biber gibi garnitirler tadini bozar.
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BA Bir de dikkatimi ¢ekti firin kebabini servis ederken gatal ve bigak vermiyorsunuz?
AA Evet elle yenilir, catalsiz servis edilir ama isteyene sadece c¢atal verilir, bicak veriimez.
BA Bu firin kebabinin biraz da tarihgesinden bahseder misiniz?

AA Firin kebabinin tarihi ta Selguklulara kadar dayanir. Biliyorsunuz Konya Selguklu devletinin bagkentiymis.
Hatta Hz Mevlanin bazi eserlerinde Konya'da kuzu firin kebabi ve kelle kebabi yapan firinlardan bahsedilir.

BA isinizi seviyor musunuz?

AA Evet severek yapiyorum.

BA Servis saatleriniz nasil?

AA Servisimiz sabah 11:30'da baslar ikindi 17:00'de biter.
BA Sadece 6gle servisi veriyorsunuz?

AA Evet.

BA Etleri firna ne zaman veriyorsunuz?

AA Sabah 5:00 gibi firina veriyoruz.

BA islerinizden memnun musunuz?

AA Cok memnunuz?

BA Baska subeniz var mi?

AA Yakin bir zamanda bir sube daha disinlyoruz.

BA 1929'dan beri hep ayni adreste miydiniz?

AA Ayni sokagin basindaydik daha sonra buraya gectik.
BA Peki Ali Bey ¢ok tesekkir ederim.

AA Asil ben tesekkir ederim, memnun oldum.

%ﬁﬂ_ig.»._,lﬁ ﬁ&:»%
PEDELE®m

[R-F--]



https://lezzetler.com/images/soylesi/FirinKebabi1.jpg



https://lezzetler.com/images/soylesi/FirinKebabi2.jpg
https://lezzetler.com/images/soylesi/FirinKebabi3.jpg
https://lezzetler.com/images/soylesi/FirinKebabi4.jpg

7 TARIHI B

FSER HEBAFR I

OLUR 350G T FLCMEL

O DA BaASLAR



https://lezzetler.com/images/soylesi/FirinKebabi5.jpg

UH
DIDILIH
I 229

HUR KEBAp
“E?JEDELEH o

S~ _—

3. KUSAK KEBAPCINIZ
KUZU PISIRILIR



https://lezzetler.com/images/soylesi/FirinKebabi6.jpg
https://lezzetler.com/images/soylesi/FirinKebabi7.jpg

© lezzetler.com tarif n0:92482 « adi:Konya Firin Kebabi « génderen:Banu Atabay « indirme tarihi:21.05.2024 - 14:31


http://www.tcpdf.org

