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KONUK CORBASI

1 cay bardagi irmik

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet tavuk budu

7 su bardag tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Once tavuk budunun Gzerine 7 su bardagi su ilave edilir. DidUkIU tencerede yaklagik 8 dakika pisirilir. Sonra
minik minik pargalara ayrilir. Irmik ve tereyad kavrulur. Tuz, karabiber, tavuk suyu ilave edilir. Orta ateste
sUrekli karistirarak bir tagim pisirilir. Atesten almadan énce tavuk pargalari konur. Bir tik daha kaynatarak
servise sunulur.
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