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Bonfileden sonra gelen en dnemli parcadir. icinde kilcal yag damarlari bulundugu, cok kere bonfileden daha
lezzetli bir et pargasi olarak distnilmektedir. Sigir conterfilet[?] in bir tarafi daha gok yagdl olmak lizere etrafi
yaghdir. I¢i sinirsizdir.

Rump bélgesi; rump steak buradan ¢ikarilir.

Bonfilenin bulundudu ve ondan énceki bélge.

Contre filet steaklerinin ¢ikarildigi bélge.

2. ve 3. bonfile ile birlikte bulundugu bolge, buradan gikan steak[?lerde bonfile pargasinin farkli oluglari daha
kolay anlasiliyor.

Bonfile parcgasi (altta kaliyor) kesik hatlarla gosterilmis.

Entre cote veya sirloin steak (kemiksiz).

Porterhouse steak, bu parcada solda contrefilet, sagda bonfile parcasi goértimektedir. T kemigi de dikkat
cekmektedir.

T bone steak, porter house[?ldan biraz daha kiiglik parga, bonfile ve contrefilet pargalari.

Bonfile kaybolmus, kemikli dilim. Contre filet dilimi, kemikli, bazi bélgelerde bu par¢aya kemikli oldugu zaman,
club steak adi verilir.
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