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KONTES BOREGI

MALZEMELER:

300 gramun

150 gram margarin

150 gram kasar peyniri
4 yumurta

1 su bardag st

4 sosis

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz, karabiber

YAPILISI:

1 ¢ay bardagi unu ayirin, kalan unun ortasini gukurlastirip; margarin, 1 yumurta, tuz ve ilik suyla yogurarak
hamur yapin. Buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Tepsiyi yaglayin. Peyniri kiip kip dodrayin. Sosisleri bir tavada
sote edin. Ayirdiginiz unu yumurta sarilari ile ¢irpin. Bu karigima azar azar sit dokip, ¢irpmaya devam edin.
Igine tuz ve karabiber koyun. Yumurta aklarini girparak kar haline getirip, hazirladiginiz karigima azar azar ilave
edin. Dinlenmis hamuru merdane ile acip, tepsiye yayin. Uzerine kavrulmus sosis, kip kip dogranmis kasar
peyniri, en Uste de yumurta aklariyla hazirladiginiz karisima koyun. 180 derecedeki firinda 40 dk. pisirin.
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