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KONSERVECILIGIN TARIHCESI

Konservecilik tarihi o kadar eskiye dayanmaz. Konservecilik ancak ondokuzuncu ytzyilda bulunmustur. Bazi
kuru sebzeler ve hububat tabiaten kuruyup saklandiklarindan ]

bunlarin konserve edilmesi diye bir sey konu olmamigtir. Ancak 1795 Harbinde Fransiz Imparatoru Napoleon,
ordusunu beslemekte biyik bir sikinti gekince besinlerin bozulmadan saklanmasi usuliini bulacak kimseye o
¢agda gore epey yuksek olan 12.000 franklik bir 6dil vaadedilmistir. Imparator Napoleon'un bu édili bu yoldaki
arastirmalar hizlandirmig ve Nicholas Appert admda bir sekerci, bilimsel yoldan agiklamasini yapamamakla
birlikte konservecilik yolunda ilk adimi atmig ve besinlerin kapali siselere havasi alinarak kondugundan uzun
siire bozulmadan saklanabilecegdini bularak ilk' ilkel konserveleri yapmaya baglamigtir. Besinlerin kapali
kutularda konserve edilmesi yili 1810'dur Bu usulii daha sonra Peter Durand Ingiltere'de tatbik etmis 1817'de de
William Underwood, konserveciligi Amerikalilara 6gretmigtir. Konservecilik bdylece birbuguk ylizyilda blyik
ilerlemeler géstermis ve ev ekonomisini oldugu kadar devlet hazinelerini de oldukca kalkindirmistir. Ailelerin
bitgelerinde blyuk aciklar vermeden evlerinde her tirll besini bulundurmanin biricik yolu ev konserveciligidir.
Eski ¢caglarda atalarimiz eylerinin kilerinde daha ¢ok salamura usulllyle bazi besin maddelerini uzun sire
saklayabilmekteydiler. Ancak bu besinler, bazi sebzeler, tursu, sucuk, pastirma, pekmez ve meyve kurularindan
ileri gidemernekteydi. Ev konserveciliginin memleketimizde geregi gibi yerlesip gelismemesinin baglica nedeni,
bu is igin elzem olan pastérizasyon kazanlarinin, otoklavlarin ve . hermetikli kavanozlarin yabanci tilkelerden
ithal edilmesi, piyasada her vakit bulunamamasidir. Ev konserveciliginde her aile konservelerini kendisi ]
yaptigindan hem kullandigi mal piyasadakinden daha kaliteli olmakta, hem de daha ucuza mal edilmektedir. lleri
memleketlerde yani ailenin her ferdi calisan memleketlerde konserve sanayii daha ileridir. Bu gibi
memleketlerde aileler igin konserve bltgeleri yapiimaktadir. Bu blgtelere bir drnek verebilmek icin bu yoldan en
ileri memleket olan Amerika'dan 5 nlfuslu bir aileyi ele aliyoruz. Bu Amerikan ailesinin yillik ev konservesi
bitcesi sbyle hazirlanmistir:

1 litrelik 60 kavanoz domates salcasi

1 litrelik 40 kavanoz domates suyu (sirasi)

1 litrelik 200 kavanoz cesitli sebzeler

1 litrelik 125 kavanoz ¢esitli meyve konserveleri, receller, marmelatlar, meyve siralari, meyve joleleri
1 litrelik 100 kavanoz et ve balik konserveleri

Toplam 525 kavanoz

Amerika'da ailenin yillik konserve bitgesi yapilirken daha da ileri gidilmis ve her fert igin daha da teferruatl
listeler hazirlanmistir. Bu listelerden bir 6érnek vermek icin bir kisiye gdre yapilmig listeyi aynen asagiya aliyoruz:

1 litrelik 7 kavanoz taze fasulye konservesi

1 litrelik 3 kavanoz pancar konservesi

1 litrelik 3 kavanoz misir konservesi

1 litrelik 5 kavanoz bamya konservesi

1 litrelik 5 kavanoz bezelye konservesi

1 litrelik 2 kavanoz kirmizi biber konservesi

1 litrelik 4 kavanoz kabak konservesi

1 litrelik 5 kavanoz karisik sebze konservesi

1 litrelik 3 kavanoz kugskonmaz konservesi

1 litrelik 3 kavanoz ispanak konservesi

1 litrelik 12 kavanoz domates konservesi

1 litrelik 8 kavanoz domates suyu konservesi

1 litrelik 5 kavanoz elma ve armut suyu konservesi

1 litrelik 5 kavanoz c¢ilek, ahududu, frenk Gzima ve bektasi GzUmU konservesi
1 litrelik 4 kavanoz incir ve (zUm konservesi

1 litrelik 6 kavanoz meyve siralari konservesi

1 litrelik 5 kavanoz seftali konservesi

1 litrelik 5 kavanoz balik konservesi

1 litrelik 20 kavanoz et konserveleri (ciftlik ve kiimes hayvanlari eti)
Toplam 110 kavanoz

© lezzetler.com tarif no:11835 » adi:KONSERVECILIGIN TARIHGESI » génderen:vardar « indirme tarihi:31.03.2025 - 19:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/konserveciligin-tarihcesi-vt8767
http://www.tcpdf.org

