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KONSERVE YAPIMINDA KULLANILACAK SEBZELERIN
OZELLIKLERI

Genellikle bezelye, domates, fasulye, bamya, enginar, yaz tirllsu, bakla gibi sebzeler konserve edilmektedir.
Konserve yapiminda kullanilacak sebzelerin ¢ok taze, kérpe ve konservecilige elverigli cinslerden olmasi
lAzimdir. Sebzelerin sabah serinliginde toplanmasi, bastirilip sikistirilmadan doldurulmus kigik ambalajlar
icinde tasinmis olmasi idealdir. Bayat ve kart sebzeler konserve edilmemelidir. Aslinda sebze ,, konservesi icin
de meyvelerde oldugu gibi «2 saatte bahgeden kavanoza» kaidesi unutulmamalidir.
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