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KONKEN BOREGI

2 yumurta (1 yumurta sarisi Gzerine ayrilacak)
1 kahve fincani yogurt

1 kahve fincani zeytinyad

1 kUguk paket margarin (125 gr.)

1 kUiguk paket margarin kadar beyaz peynir

1 kahve kagsidi kabartma tozu

Aldigi kadar un

Susam

Gorekotu

Tuz

1- Yogurt, yumurta, zeytinyad, margarin, kabartma tozu, rendelenmig peynir, tuz iyice karigtirilir.

2- Aldigi kadar elenmis un konup orta yumusaklikta bir hamur yapilir. U¢ pargaya ayrilip Gzeri 6rt0lG olarak 10
dakika dinlendirilir.

3- Her parga 2- 3 mm. inceliginde agilip 8 parcaya bolunur. (Hepsi 24 parca)

4- Pargalar genis kenardan baglayip sarilarak sivri kisim Uste gelecek sekilde tepsiye yerlegtirilir.

5- Uzerine biraz sut ve zeytinyagdi ile karistirilmis yumurta sarisi sirilip susam, ¢érekotu serpilir.

6- Orta hararetli firnda pisirilir.

Not: Peyniri hamura koymayarak maydanozla karigtirip boérege i¢ olarak da koyabilirsiniz.

™

Fotograf "problem" tarafindan génderildi. 26.06.2016
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