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KONAK SEKERPARESI

Sahrap Soysal

750 grun

7 adet yumurta sarisi

1 adet yumurta

2 adet 250 gr'lik bitkisel margarin (oda sicakliginda yumugsamis olmal)
Surup igin;

4 su bardag toz seker

3 su bardagi su

Kizartmak igin;

2 su bardagi siviyag

Ayrica;

2 su bardagi ¢ekilmis ceviz igi

Unu derin bir yogurma kabina koyup oda sicakliginda beklemis olan yumurta sarilarini ekleyin. Butlin yumurtayi
dailave edip i iyice yogurun. Kulak memesinden daha sert ve elinize yapismayan bir hamur elde edeceksiniz.
Hamuru 10 esit bezeye bélin. Bezeleri yemek tabagi buyUkliginde agin.

Oda sicakhiginda yumusamis yagdi elinizle hamurlarin Gzerine suriin. Sonra hamurlarin kenarlarini bohga yapar
gibi Gzerlerine dogru katlayin ve buzdolabina koyup en az

1-2 saat kadar bekletin. )

Buzdolabindan ¢ikardidiniz hamurlari agabildiginiz kadar ince yufkalar halinde agin. Iglerine ceviz serpigtirin.
Yufkalarin dort ucunu Uzerine katlayip kare haline getirin. Oklavayla tekrar agarak pasta tabagi blyUkligine
getirin.

Diger taraftan, surubu hazirlamak i¢in; su ve tozsekeri bir tencerede kaynatin. Kaynayinca ocagin altini kisip
kisik ateste 5 dakika daha pigirin ve ocaktan alin. Sogumaya birakin.

Yagdi genis bir tencerede kizdirin.

Hazirladiginiz hamurlar kizgin yagda altin sarisi oluncaya kadar kizartin. Gikarip soguk suruba atin.

5 dakika bekletip alin ve servise sunun.
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