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KONAK POGAGCASI

12 adet kare milfdy hamuru
Yarim kalip beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi susam

Once i¢ hazirlanir; peynir ezilir, maydanoz kiyilir, yumurta beyazi eklenir ve karigtirilir. Milféy hamurlarinin
yarisina i¢ konur. Kalan kisim (zerine kapatilir. Bir tabak yardimiyla kenarlari yuvarlak kesilir. Pigirme kagidi
serilmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi surrtiliir, susam serpilir. 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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