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KOMME (BILECIK)

Ebubekir Yiimaz - Burak Citak

Oncelikli olarak hamur hazirlanir un, maya, tuz ve su karistirilir yumusak ele yapismayan bir hamur elde edilir.
Yarim saat Gzeri 6rttilip dinlenmeye kaldirilir.

Kiymali Harg icin yad kizdiktan sonra kiyma ilave edilir yari kavrulur sonra sogan tuz baharatlar da eklenir.
Kavurma iglemi bitince sogumaya birakilir.

Kabaran hamur ikiye bolinir ve tepsi buyUkligunde agilir yaglanmis veya yaglh kagit serilmis tepsiye hamur
yerlestirilir.

Sonrasinda kiymali harg eklenir hamurun Gzerine.

Ikinci parca hamurda acilir Gzerine kapatilir.

Yumurta sarisi yogurt sivi yag karistirlip hamurun Gzerine sarGlr.

Susam ve ¢orekotu serpilip firina verilir. Hamur kontrol edilir pisince firindan alinir nemli bez 6rtllip sogumasi
beklenir.

Sonra dilimlenip servis edilir.
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