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KOMEGLI BULGUR PILAVI (SANLIURFA)

1 kg Kémeg

Y2 kg pilavlik bulgur

3 yemek kasigi Urfa sade yagi
1 tath kasidi tuz

Kdmeg, ayiklanarak yikanir. 6 su bardagi su ile yumugayincaya kadar kaynatilir. Daha sonra suyu stizdlUr.

Yag bir tencereye konur. Kémegler yagin iginde hafif bir sekilde kavrulur. Uzerine bulgur konarak, tuzu eklenir. 3
su bardagdi su eklenerek énce ylksek daha sonra dustk ateste pigirilir.

Sicak servis yaplilir.
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