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4 su bardagi un (500 gram)

250 gram oda sicakliginda tereyagi

100 gram eritilmis margarin

2,5 su bardagdi pudra sekeri

1 cay kasigi dévilmis damla sakiz

2 ¢orba kagiJi susam

1'er ¢ay kasigi mahlep, tarcin,karanfil ve muskat

Elenmis un, oda sicakliinda tereyadi, margarin, pudra sekeri ve sitl bir kaba alip karigtirin. Damla sakizi,
susam, mahlep, tar¢in, karanfilve muskat ilave edip putirll bir hamur elde edene dek yogurun. Hamurdan ceviz
blyUkluginde bezeler koparip, bir tanesini kémbe kalibina yerlestirin. Kalibi masaya hizli vurarak kémbeyi
kaliptan ¢ikarin ve yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Kalan bezeleri de ayni sekilde hazirlayin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda Uzerleri hafif kizarana dek pisirin.

© lezzetler.com tarif no:140205 « adi:Kémbe « génderen:Saadet « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kombe-vt103055
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kombe-140205.jpg
http://www.tcpdf.org

