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KOMBE (MALATYA)

1 kgun

Ekmek mayasi
500 gr kugbas! et
Tereyagdi

iki kat hamur arasinda yapilan kémbenin hamuru, hafif maya ve yag katilarak yogrulur. Daha sonra kémbenin igi
hazirlanir. Kébmbe iGi cevizli, patatesli veya kavurma etli olabilir. Hazirlanmig olan hamur, yaglanmig temiz bir
sacin igine serilir. Uzerine tereyaginda kavrulmus et konulur. Bunun da tzerine bir kat daha hamur serilir.
Uzerine hafifce yogdurt sirtlir, agzina bir sac kapatilir. Bunlar yapildiktan sonra sacin altina mese koz(, Ustine
tezek kdzU yidilir. Ayrica Uzerinde de tezek yakilir. Kizardiktan sonra sactan gikartilir, dilimlenerek servis yapilir.
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