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KOMBE (MALATYA)

2 su bardagi bugday unu
2 su bardagi kepek unu
1 tath kasigi yas maya
su

tuz

Yarim paket tereyadi

3 yemek kasigi un

Yarim kg. kavurma

1 adet yumurta sarisi
¢corekotu

2 cins un karigtirilir, suda eritilmis maya ve su eklenir. Kivam alana kadar su eklenerek yogrulur, 1 saat_
dinlendirilir. Hamur 4 pargaya bolunUr, kUi¢Uk tepsi blyUkluginde acilir, yaglanmis tepsiye yerlestirilir. Uzerine
kavurmanin yarisi konur, kat kat kavurma ve hamur konur. Yumurta sarisi sutrdlir, ¢érekotu serpilir, 45 dakika
pisirilir.
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