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MALATYA KOMBESI

Servet Dikenli

4 su bardagi un

1 su bardagi sivi yag

1 corba kagigi toz seker
2 paket yas maya

Tuz

Su

I¢ harciigin:

200 gram kiyma

1 adet sogan

1 ¢orba kasigi biber salgasi
1 cay bardagdi ceviz

2 gorba kagsidi ince bulgur
Tuz

Karabiber

Siviyag

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasigi yogurt
Siviyag

Karistirma kabina unu koyun, igerisine toz seker ve tuzu ilave edip karistirin, ortasini agip sivi yagd ve mayayi
koyun. Maya eriyene kadar karistirin sonra unu yavas yavas katip yumusak bir hamur elde edin. Hamur
dinlenirken diger yanda sivi yagd, sogan ve kiymayi kavurun. Kavrulan kiymaya bulgur, ceviz, tuz ve karabiberi
ilave edin. Hamuru ikiye bélip tepsi blyukligunde agin ve tepsiye yerlestirin. Uzerine kiymall harci dékin, diger
hamuru da agip Uzerine kapatin. Yogdurt, yumurta, sivi yag karisimini Gzerine surtin. Ekmek firninda pisirin.
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