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HATAY KOMBESI

https://www.cumhuriyet.com.tr

250 gram tereyadi (oda sicakliginda)
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi mahlep

1 tath kasidi tarcin

1 cay kasigi karanfil (toz)

1 cay kasigi muskat rendesi

1 cay kasigi yenibahar

Aldigi kadar un

I¢c Harci Icin:

1 su bardagi ceviz ici (dévilmUs)
1 su bardagi kuru Gzim

1 tath kagigi targin

Uzeri Igin:

1 adet yumurta sarisi

Susam veya ¢orekotu

Derin bir karigtirma kabinda tereyagini ve sivi yagi karigtirin.

Uzerine yodurt, toz seker ve yumurtalar ekleyerek iyice karigtirin.

Kabartma tozunu, mahlep, tar¢in, karanfil, muskat ve yenibahari ekleyin.

Unu yavas yavas ekleyerek ele yapismayan, yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Ddévilmas ceviz igini, kuru Gzdma ve targini bir kapta karnstirin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin ve avucunuzun iginde yuvarlayarak agin.
Ortasina hazirladiginiz i¢ hargtan bir miktar koyun ve hamuru kapatarak yuvarlayin.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizin.

Kdmbelerin tzerine yumurta sarisi siirin ve susam veya ¢6rek otu serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, kémbeler altin sarisi renk alana kadar yaklasik 20-25 dakika pigirin.
Finndan ¢gikan kdmbeleri sogumaya birakin.

Soguduktan sonra servis yapin.
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