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KOMBE (HATAY)
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Hamur igin:

125 gram tereyagi

1 su bardagi zeytinyagi

1/2 su bardagi su

1/2 su bardagi st

1,5 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 yemek kasigi kdmbe baharat
7-8 su bardagi un (kontroll)

Igi igin:

1 su bardag ceviz i¢i (iri dogranmig)
1 su bardag hurma (dogranmisg)
Uzeri igin:

1 kase susam

Tereyad, zeytinyagi, su, sut, seker, kabartma tozu, vanilin ve kémbe baharatini blytk bir yogurma kabina alin.
Malzemeleri iyice karigtirin.

Azar azar un ekleyerek yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hazirladi§iniz hamurdan ceviz biyUkluginde pargalar koparin.

Her bir pargayi elinizde yuvarlayin ve ortasina ceviz veya hurma koyun.

Hamuru kapatin ve yuvarlayarak dizlegtirin.

Sekillendirdiginiz kémbeleri bir tarafini susama batirin ve kaliba basarak sekil verin.

Sekil verdiginiz kdmbeleri yagl kagit serili tepsiye dizin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda 35-40 dakika kontroll bir sekilde pisirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra ilinmalarini bekleyin ve servis yapin.
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