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ANTAKYA USULU KOMBE

Baharati icin:

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi muskat cevizi rendesi
1 tath kasidr mahlep

1 tath kasigi zencefil

1 tath kasidi yenibahar

1 tath kasidi karanfil

2 tath kasig damla sakizi
Hamuru igin:

150 gram tereyagi

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 tath kasigi kdmbe baharati

1 cay bardagi dévilmus ceviz igi
2 yemek kagsi§i nisasta

4 su bardagi un

1-2 yemek kasigi susam

Tereyagdini eritip inmasi igin bekleyin.

Un ve susam hari¢ malzemeleri tereyagiyla karigtirin.

Ununu da azar azar ilave ederek ele yapismayan bir hamur elde edin.
Hamurdan ceviz buyutkliginde parcalar koparip elinizde yuvarlayin.
Susama batirip kdmbe kalibina bastirarak sekil verin.

Hazirladiiniz kémbeleri tepsiye dizin.

Firini 170 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tepsiyi firina verin.
Koémbeleri 25 dakika pisirip sojuyunca servis edin.
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